
Genuss trotz Allergie! Indem wir unsere Speisen kennzeichnen, schützen wir Sie vor möglichen Unverträglichkeiten. 
Bei Fragen zu allergenen Stoffen in unseren Speisen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 
 

HERITAGE Étagère 

Wurst | Käse | Frischkäse | 
Marmelade | Honig | Butter | 

Demeter Brot | Brötchen | Croissant | 
Breakfast Cake | 

Hausgemachtes HERITAGE Müsli  
mit Cashew Joghurt | 

Obst | Gemüse 
 

Étagère vegetarisch 

Käseauswahl | Marmelade | Honig | 
Butter | Demeter Brot | 
Brötchen | Croissant | 

Breakfast Cake | 
Hausgemachtes HERITAGE Müsli  

mit Cashew Joghurt 
 

Étagère vegan 

Vegane Aufstriche | 
Demeter Brot | Brötchen | Marmelade | 

Hausgemachtes Knäckebrot | 
Hausgemachtes HERITAGE Müsli  

mit Cashew Joghurt | 
Obst | Gemüse 

 
Eier 

Gekochtes Ei | Rührei | 
Omelette | Spiegelei | 

Eiweißomelette | Tomate | Kräutersalat |  

Eier im Glas | Schnittlauch | Fleur de sel | 
Onsen Ei Benedict | Nussbutter Crumble | 

Gekochter Schinken | Hollandaise  

 
 

Heißgetränke 
Andraschko Kaffee 

French Press | Cappuccino | Espresso 

Samova Tee 
Bio Darjeeling | Bio English Breakfast |  

Bio Earl Grey | Bio Grüntee | 
Bio Kräuter | Bio Rooibos 

Frische Minze | Ingwer 

Valrhona heiße Schokolade 
 

Milch 
Kuh | Soja | laktosefrei | Hafer | Mandel 

 
Wasser 

Berliner Urstromquellwasser 
gesprudelt | still 

 
Säfte 

Orange | Grapefruit | Apfel 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Étagères  44 p. P. 
Inkl. MwSt. | Preise in € | 

Keine Barzahlung 
Frühstück 

6.30 – 11.00 Uhr 

It’s 5 o‘clock somewhere... 
Glas Champagner Mumm  18/21 rosé 

Glas Crémant  9 
Blå Sparkling Tea  10 

Babsi  12 
Vermouth | Grapefruit | Tonic 


