
 

  

 

 

 
In Room Dining Frühstückskarte 

 
Kontinentales Frühstück         50,-€ 

- Frische Brötchen, Brot-, Croissants- und Gebäckauswahl  

- Heißgetränk nach Wahl 

- Frischgepresster Saft nach Wahl  

- Konfitüre, Honig und Butter  oder Margarine  

 
Doktor Anne Flecks Vier Jahreszeiten Frühstück     60,-€ 

- Heißgetränk nach Wahl  

- Frischgepresster Saft nach Wahl   

- Geschnittenes Obst  

- Hypo-Allergener und Kokos-Chiapudding   

- Grüner Smoothie Shot  

- Avocado Bauernbrot mit Hummus und pochiertem Freiland Ei  

- Paleomüsli mit Omega 3 Öl.  

 

Vier Jahreszeiten Frühstück        62,-€ 

- Heißgetränk nach Wahl  

- Frischgepresster Orangensaft  

- Frische Brötchen, Brot-, Croissants- und Gebäckauswahl  

- Konfitüre, Honig und Butter  oder Margarine  

- Auswahl an Aufschnitt und Käse 

- Original Büsumer Nordseekrabbensalat 

- Brombeerchiapudding 

- Joghurt nach Wahl: Natur, Natur 0,1% Fett, Natur Laktose frei, Erdbeere, Waldfrucht 

- Geschnittenes Obst  

- Eierspeise nach Wahl, bitte im à la carte Teil auswählen 

- 30g Altonaer Kaviar Import Ossetra Kaviar Hotel Vier Jahreszeiten Edition  

Blinis und Sauerrahm          116,-€ 

  

Internationales Frühstück 

Shakshuka- heiße würzige nordafrikanische Tomatenpfanne    30,-€ 

 mit pochiertem Ei und Foul Medammes, Brotauswahl   

  

Congee mit Bonitoflocken, jungem Lauch und Sojasauce     22,-€ 

+Youtiao           08,-€ 
+Tea Eggs           08,-€ 

  



 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

Heißgetränke 
Kännchen Kaffee 0,4l         15,-€ 

Kanne Kaffee 0,7l         20,-€ 

Espresso          08,-€ 

Doppelter Espresso         10,-€ 

Cappuccino          10,-€ 
Latte Macchiato         10,-€ 

Milchkaffe          10,-€ 

Heiße Schokolade         15,-€ 

Kännchen Tee          15,-€ 

- Englisch Breakfast - Darjeeling 

- Earl Grey   - Assam 

- Grüner Tee  - Pfefferminz 

- Kamille   -Eisenkraut Tee 

 

Als Fairtrade Kaffeeoption servieren wir Ihnen unseren Filterkaffee aus dem Hause J.J.Darboven 
 

Frischgepresste Säfte 

- Orange          16,-€ 

- Karotte          16,-€ 

- Sellerie          16,-€ 

- Karotte-Orange         16,-€ 

- Grapefruit          16,-€ 

- Grüner Smoothie         16,-€ 

 

Champagner 

- Glas Veuve Cliquot        28,-€ 

- Glas Ruinart Rosé        34,-€ 

- Glas Dom Perignon        60,-€ 

 

A la carté Frühstühstück Spezialitäten 

- Doktor Anne Fleck, Avocado Brot      30,-€ 

- Pochierte Eier auf Toast       18,-€ 

- Ei Bénédict mit Sauce Hollandaise      25,-€ 

- Amerikanische Pancakes mit Ahornsirup     16,-€ 

+Waldbeeren         10,-€ 

- Porridge         14,-€ 

Auswahl mit: Milch 3,5% / 1,5 % / Wasser oder pflanzliche Milch: Hafer, Soja, Mandel 

+Waldbeeren         08,-€ 

  



 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

À la carte  Eierspeisen  
Eierspeisen aus zwei Freiland Eiern 

Natur, oder mit Kräutern 

- Rührei            12,-€ 

- Spiegelei           12,-€ 

- Omelette           12,-€ 

- Gekocht          05,-€ 

- Pochiert          12,-€ 

 

Zusätzliche Beilagen           04,-€ 

- Schinken  - Speck  

- Würstchen - Champignons 

- Käse  - Tomaten 

 

Brot und Gebäck   

- Frische Brötchen, Brot-,        23,-€ 

Croissants- und Gebäckauswahl  

Konfitüre, Honig, Butter oder Margarine  

2 Scheiben Toast Natur oder Vollkorn      04,-€ 

- Bagel           05,-€ 

- Croissants          05,-€ 

- Muffin          06,-€ 

- 2 Pain au Chocolat        06,-€ 

- 2 Danisch pastries        06,-€ 

 

 

Früchte Obst 

- Geschnittenes Obst        22,-€ 

- Beerenauswahl         20,-€ 

Kalte Speisen  

- Frischkäse         07,-€ 

- Joghurt nach Wahl:         06,-€ 

Natur,  

Natur 0,1% Fett 

Natur Laktosefrei 

Erdbeer 

Waldfrucht 

- Doktor Anne Fleck Kokos-Chia-Pudding      07,-€ 

- Doktor Anne Fleck  Broombeer-Chia-Pudding     07,-€ 

- Tomaten-Gurken-Salat        07,-€ 

- Halbe aufgeschnittene Avocado       08,-€ 

  



 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

Aufschnitt 

- Gemischte Aufschnitt- und Käseauswahl    21,-€ 

- Gemische Schinken- und Wurstauswahl    21,-€ 

- Roastbeef mit Remoulade      21,-€ 

- Käseauswahl        17,-€ 

 

Fischspezialitäten 

- Geräucherter Lachs           21,-€ 

Serviert nach Wahl mit: Zitrone, Sahnemeerrettich, Cocktailsauce oder Dill-Senfsauce 

- Graved Lachs         21,-€ 

- Original Büsumer Nordseekrabbensalat     21,-€ 

- Original Büsumer Nordseekrabben,     18,-€ 

Serviert nach Wahl mit: Zitrone, Sahnemeerrettich, Cocktailsauce oder Dill-Senfsauce 

- Heringsalat mit roter Bete       8,-€ 

- 30g Altonaer Kaviar Import      116,-€ 

Ossetra Kaviar Hotel Vier Jahreszeiten Edition  

Mit Blinis und Sauerrahm    

 
Cerealien 

- Cornflakes         06,-€ 

- Natur Vollkorn Müsli       07,-€ 

- Früchte Müsli        07,-€ 

- Schoko Müsli         07,-€ 

- Knusper Müsli        07,-€ 

- Bichermüsli          15,-€ 

+Waldbeeren        09,-€ 
 

 

 

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir zahlreiche lokale Zutaten wie z.B. Büsumer 

Krabben, Müritz Aal, Eier von Cassenshof aus der Lüneburger Heide, Holsteinische Milch oder saisonale 
verfügbare Produkte. 

 

 


