
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

BAR BITES 

Angegebene Preise in Euro und inkl. MwSt. Nur bargeldlose Zahlung. 

DESSERT 

YOU. Flying Mini Dessert Auswahl je 6 
surprise surprise 

 
Klassische Crème Brûlée 8 
Tahiti Vanille & Karamell 

 
Käsevariation 18 
-hart-weich-blau mit Chutney & Früchten  

VORSPEISEN 

Brotkorb YOU. 6 
mit aufgeschlagener Butter & Fleur de Sel 
 

In Guacamole we trust 15 
am Tisch zubereitet  
dazu super und crispy & crunchy Crackers 

 
Rote Beete Carpaccio 16 
mit Ziegenkäse, Superfood Granola „sweet&salty“  
& Kalamansi Honig 
 

Tom Kha Style Hummersuppe 14 
mit Chili, Koriander, Zitronengras & Champignons  

Fabulous Caesar Salad 
Römersalat, Croutons, Knoblauch, Eigelb, Senf, Zitrone,  

Olivenöl, Parmesan 

18 
-mit gegrilltem Hühnchen, +10 

-mit gebratenen Garnelen, 3 St. +12 
-mit geschmorten Strauchtomaten +5 

YOU. Tatar, 100g/200g 
mit knusprigem Parmesan, Croutons & Miso-Creme 

-Avocado 15/25 
-Lachs 18/30 
-Rind 20/35 

HAUPTGÄNGE 

Lauwarmer Lachs 29 
mit Edamame, Shimeji Pilzen, Trüffel-Ponzu & knusprigem Duftreis  

 
Wiener Schnitzel 30 
mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren & Zitrone  

 
YOU. Signature Beef Burger 22 
mit Tomate, Salat, Speck-Zwiebel Chutney, Käse & Pommes frites  

 
THE CLUB Clubsandwich 22 
mit Toast, Hühnchen, Marie-Rose-Sauce, Salat, Tomate, Ei, Speck & Pommes 
frites 

 
Steak frites, Black Angus Hüftsteak 29 
250g mit Pommes frites & Sauce Bearnaise  

 
Chicken Masala 26 
mit Litschi, Koriander, Erdnüssen & Duftreis  

Paccheri Pasta 
mit Tomatensugo, Chili, Fior di Latte & viel Basilikum 

20 
mit Trüffelsauce, Fior di Latte & Parmesan 

25 
mit Pesto, Fior di Latte & Zitrone 

18 
mit gebratenen Garnelen, Strauchtomaten, Fior di Latte & Oliven 

28 

PRAWN TILL DAWN 
- perfect to share - 

Gegrillte Garnelen mit Aioli, Cocktailsauce & Trüffelmayo 

1 kg / 69 - ½ kg / 39 - ¼ kg / 19 
- perfect pairing - 

2023 Sauvignon Blanc +39 
Emil Bauer   

2025 Château Minuty 281 +79 
Côtes de Provence 

Alfred Gratien Brut Classic, Champagne +111 

In Guacamole we trust 15 
mit super und crispy & crunchy Crackern 

 
French fries  8 
mit Bearnaise oder Trüffelcreme 

 
Loaded fries 12 
mit Speck-Zwiebel Chutney, Ketchup & Mayo 

Mini Wiener Schnitzel 3St. 12 
mit Zitrone & Meersalz 
 
Ziegenkäse „Schlecker-Löffel“ 2St. 8 
mit Granola & Kalamansa-Honig 

 
Tom Kha Style Hummersuppe 6 
In einer Espressotasse 

 

YOU. Tatar Stüllchen 2St. 16 
mit Demeter Sauerteigbrot, knusprigem Parmesan & Miso Creme 

 
Edamame 8 
mit Furikake & Meersalz 
 
Berliner Currywurst 6 
mit Cashmere Curry 

Preise in Euro und inklusive MwSt. 
Nur Kartenzahlung. 


